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UYGULAMALI EGITIMIN YAPILDIGI
KURUM/KURULUSA AIT BILGILER

Kurum/Kurulusun Adi

Kurum/Kurulusun Adresi

Uygulama Yapilan Birim

Kurum Yetkilisinin
Adi-Soyadi
Imzasi

Egitici Personelin
Adi-Soyadi
Imzasi




UYGULAMALI EGITIMIN YAPILDIGI KURUM/KURULUSLA ILGILI
GENEL BIiLGILER




UYGULAMALI EGITIMIN YAPILDIGI KURUM/KURULUSUN
ORGANIZASYON SEMASI




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
1.HAFTA




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
2.HAFTA




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
3.HAFTA




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
4 HAFTA




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
5.HAFTA




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
6.HAFTA

10




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
.HAFTA

11




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
8.HAFTA

12




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
9.HAFTA

13




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
10.HAFTA

14




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
11.HAFTA

15




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
12.HAFTA

16




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
13.HAFTA

17




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
14 HAFTA

18




GOZLEMLER/ACIKLAMALAR
15.HAFTA

19




MUTFAK ve YEMEKHANE CALISANLARININ SAYI,
GOREYV ve SORUMLULUKLARI-I

20




MUTFAK ve YEMEKHANE CALISANLARININ SAYI,
GOREYV ve SORUMLULUKLARI-II

21




MUTFAK ve YEMEKHANE CALISANLARININ SAYI,
GOREYV ve SORUMLULUKLARI-111

22




MUTFAK ve YEMEKHANE CALISANLARININ SAYI,
GOREYV ve SORUMLULUKLARI-1V

23




MUTFAK PLANI

24




YEMEKHANE PLANI

25




MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN OZELLIKLERI ve FiZIKSEL KOSULLARI-I

26




MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN OZELLIKLERI ve
FIZIKSEL KOSULLARI-II

27




MUTFAKTA BULUNAN DEPOLARIN OZELLIKLERI ve
FiZIKSEL KOSULLARI-III

28




PISIRME ALANININ FiZiKSEL OZELLIKLERI

29




KURUM/KURULUSUN TOPLU BESLENME iCiN UYGULADIGI SATIN ALMA
YONTEMLERI

30




KURUM/KURULUSTA MENU PLANLAMADA DIiKKATE ALINAN
NOKTALAR/SORUNLAR/COZUM YOLLARI

31




KURUM/KURULUSTA UYGULANAN STANDART TARIFE ORNEKLERI-I

32




KURUM/KURULUSTA UYGULANAN STANDART TARIFE ORNEKLERI-II

33




KURUM/KURULUSTA UYGULANAN STANDART TARIFE ORNEKLERI-II1

34




KURUM/KURULUSTA UYGULANAN STANDART TARIFE ORNEKLERI-1V

35




TEKNIK SARTNAME ORNEKLERI-I

36




TEKNIiK SARTNAME ORNEKLERI-I11

37




TEKNIiK SARTNAME ORNEKLERI-111

38




IASE CiZELGE ORNEGI

39




SATIN ALMA iSTEK FORMU ORNEGI

40




TESLiM BELGESI ORNEGI?

41




BESINLERIN MUAYENE KABULUNDE DIiKKATE ALINAN KALITE
KRITERLERI-I

42




BESINLERIN MUAYENE KABULUNDE DiKKATE ALINAN KALITE
KRITERLERI-II

43




BESINLERIN MUAYENE KABULUNDE DiKKATE ALINAN KALITE
KRITERLERI -111

44




BESINLERIN MUAYENE KABULUNDE DiKKATE ALINAN KALITE
KRITERLERI -1V

45




KURUM/KURULUSTA YEMEKLERIN HAZIRLANMASI, PiSIRILMESI ve

DAGITIMINDA KULLANILAN ARAC-GEREC LiSTESI/OZELLIKLERI/CALISMA

PRENSIPLERI-I

46




KURUM/KURULUSTA YEMEKLERIN HAZIRLANMASI, PiSIRILMESI ve

DAGITIMINDA KULLANILAN ARAC-GEREC LiSTESI/OZELLIKLERI/CALISMA

PRENSIPLERI-II

47




KURUM/KURULUSTA YEMEKLERIN HAZIRLANMASI, PiSIRILMESI ve

DAGITIMINDA KULLANILAN ARAC-GEREC LiSTESi/OZELLIKLERiI/CALISMA

PRENSIPLERI-II1I

48




KURUM/KURULUSTA YEMEKLERIN HAZIRLANMASI, PiSIRILMESI ve

DAGITIMINDA KULLANILAN ARAC-GEREC LiSTESI/OZELLIKLERI/CALISMA

PRENSIiPLERIi-1V

49




YEMEKLERIN DAGITIMIYLA iLGIiLi UYGULAMALAR

50




KURUM/KURULUSTA DIiYET MUTFAGI iLE iLGILi BILGILER

51




NUMUNE ALMA/SAKLAMA UYGULAMALARI

52




MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LiSTELERI-I

53




MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LiSTELERI-II

54




MUTFAK/YEMEKHANEDE KULLANILAN KONTROL LiSTELERI-I1II

55




MUTFAK/YEMEKHANEDE iS GUVENLiIGIi UYGULAMALARI

56




MUTFAK/YEMEKHANE PERSONELINE YAPILAN SAGLIK TARAMALARI

57




MUTFAK/YEMEKHANE PERSONELINE VERILEN EGITIMLER

58




KURUM/KURULUSTA DIiYET MUTFAGI iLE iLGIiLi BILGILER

59




YEMEKHANE/MUTFAK ARTIK ve ATIKLARININ
DEGERLENDIRILMESI/UZAKLASTIRILMASI iLE iLGIiLi YAPILAN
UYGULAMALAR-I

60




YEMEKHANE/MUTFAK ARTIK ve ATIKLARININ
DEGERLENDIRILMESI/UZAKLASTIRILMASI iLE iLGIiLi YAPILAN
UYGULAMALAR-II

61




YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMIZLiK EKiPMAN ve
MADDERLERININ OZELLIKLERI ve KULLANIM AMACLARI-I

62




YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMIZLiK EKiPMAN ve
MADDERLERININ OZELLIKLERI ve KULLANIM AMACLARI-I11

63




YEMEKHANE/MUTFAKTA KULLANILAN TEMIZLiK EKiPMAN ve
MADDERLERININ OZELLIKLERI ve KULLANIM AMACLARI-I111

64




MUTFAK VE YEMEKHANEDE BULUNAN TESISATLAR-I

65




MUTFAK VE YEMEKHANEDE BULUNAN TESISATLAR-II

66




UYGULAMALI EGITiMiN YAPILDIGI KURUM/KURULUSA UYGUN
1 AYLIK MENU PLANLAMA-I

1.HAFTA

2.HAFTA

3.HAFTA

4. HAFTA

Pazartesi

Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

Cumartesi

Pazar

67




UYGULAMALI EGIiTiMIiN N YAPILDIGI KURUM/KURULUSA UYGUN
1 AYLIK MENU PLANLAMA-II

1.HAFTA

2.HAFTA

3.HAFTA

4. HAFTA

Pazartesi

Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

Cumartesi

Pazar

68




UYGULAMALI EGITiMiN YAPILDIGI KURUM/KURULUSA UYGUN

1 AYLIK MENU PLANLAMA-III

1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA

4. HAFTA

Pazartesi

Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

Cumartesi

Pazar

69




UYGULAMALI EGITiMiN YAPILDIGI KURUM/KURULUSA UYGUN

1 AYLIK MENU PLANLAMA-1V

1.HAFTA 2.HAFTA 3.HAFTA

4. HAFTA

Pazartesi

Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

Cumartesi

Pazar

70




UYGULAMALI EGITiMiN YAPILDIGI KURUM/KURULUSA UYGUN
1 AYLIK MENU PLANLAMA-V

1.HAFTA

2.HAFTA

3.HAFTA

4. HAFTA

Pazartesi

Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

Cumartesi

Pazar

71




HUZUREVI iCIN 3 OGUN iICEREN 1 AYLIK MENU ORNEGI (4 KAP)
(Tablo seklinde yapiniz)

72




KRES iCiN KAHVALTIL, OGLE VE iKiNDi (ARA OGUN) OGUNLERINIi
ICEREN 1 AYLIK MENU ORNEGI (4 KAP)
(Tablo seklinde yapiniz)

73




ILKOKUL iCiN OGLE OGUNUNU ICEREN 1 AYLIK MENU
ORNEGI (4 KAP)
(Tablo seklinde yapiniz)

74




MADEN iSCILERI iCIN OGLE YEMEGI, KUSLUK ve iKiNDi ARA
OGUNLERINI iCEREN 1 AYLIK MENU ORNEGI (4 KAP)
(Tablo seklinde yapiniz)

75




BANKA MEMURLARI iCiN OGLE OGUNUNU ICEREN 1 AYLIK
MENU ORNEGI (4 KAP)

(Tablo seklinde yapiniz)

76




HASTANE PERSONELI iCiN 1 AYLIK RAMAZAN MENUSU
(Tablo seklinde yapiniz) (3 KAP)

77




OGRENCININ UYGULAMALI EGITIM ve
KURUM/KURULUS ILE ILGILI GENEL GORUSU

78




